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CEibe von Holten
Neuenwalde / Debstedter Chaussee 7 a, 27607 Stadt Gieestland

Tel.-Nwr. : (047 07) 5 67 / Fax-Nwr. (0 47 07 ) 720 359

(e-mail : /'m’fo@a/fe—sc/]emme,mef
Website: www.alte-scheune.net

Wir freuen uns sehr tiber Thr Interesse an unserem Party-Service. Ob Sie eine Familien- oder Hochzeitsfeier,
ein Jubildum, ein groBeres Catering mit Service vor Ort oder einfach eine Party ausrichten, wir stehen Thnen
gerne zur Seite und mochten Sie hinsichtlich des Essenarrangements entscheidend entlasten.

Auf den nachfolgenden Seiten finden Sie eine Auswahl aus unserem reichhaltigen Party-Service-Programm.
Wir hoffen, dass auch das passende Gericht fiir Thren Geschmack dabei ist. Aber selbst Thre ganz speziellen
Vorstellungen in Bezug auf das Essen sollten fiir unseren Kiichenmeister und sein Team kein Problem dar-
stellen.

Die nachstehenden Gerichte (ab 25 Pers.) sind Vorschlidge. Beilagen, Salate etc. konnen durchaus nach Ihren
Vorstellungen abgeéndert werden. Wir beraten Sie gerne und sind stets bemiiht, Thre Wiinsche zu erfiillen.

Kalte bzw. kalt/warme Buffets und Fingerfood sowie Canapés liefern wir ab 30 Personen. Diverse
Vorschldge haben wir fiir Sie in einem separaten Prospekt zusammengestellt. Ebenfalls konnen wir Thnen
verschiedene ,,Themen-Buffets* anbieten. Sprechen Sie mit uns dariiber, gerne schicken wir Thnen die
Unterlagen mit den Vorschldgen zu !

Thr Vorteil:

Wir verarbeiten nur erstklassige Fleisch- und Fischsorten aus der Region und auch unser Gemiisehéndler
bezieht seine ausgewéhlte Ware tiglich vom Grofmarkt. So werden unsere Speisen immer frisch fiir Sie
zubereitet.

Unsere Lieferanten und wir verarbeiten auch Lebensmittel, die allergene Stoffe enthalten. Daher kann es
trotz grofster Sorgfalt aus produktionstechnischen Griinden nicht ausgeschlossen werden, dass ein Produkt
mit diesen allergenen Stoffen in Kontakt kommit.

Ebenfalls kénnen wir Thnen Geschirr, Sekt- und Weingliser etc. mit anbieten. Die Preise des
Geschirrverleihs und die eventuell anfallende Reinigung finden Sie in diesem Prospekt auf Seite Nr. 19.

Fiir die Auslieferung unserer Speisen aufierhalb der Ortschaft Neuenwalde berechnen wir je nach
Entfernung und Auftragsvolumen Anlieferungsgebiihren.

Wir bitten um Riickgabe der Thermobehiilter, Cafing Dishes sowie des Geschirrs am néiichsten Tag bis
10.00 Uhr, wenn nichts anderes vereinbart wurde.
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Unser Saalbetrieb , ;Z\ [te SC/IEIA ne %

Im Jahr 2009 feierten wir das 10 jahrige Betriebsjubildum. Dieses Ereignis nutzten wir, unseren Umbau mit
einzuweihen und unseren Wintergarten vorzustellen. Seit November 2015 erstrahlt unser Saal in neuem
Glanz und ist noch edler geworden. Die Wande wurden in einem ,,amber*“-Ton gestrichen und die Gardinen
dementsprechend darauf abgestimmt. Der Teppichboden ist in einem anthrazit-Ton gehalten. Fotos hierzu
finden Sie auf unserer Internet-Seite ,,www.alte-scheune.net*

Wir betreiben die ,,Alte Scheune* in diesem Jahr schon seit 26 Jahren. Nach wie vor sind wir bestrebt,
unseren Gésten den bestmoglichen Service und Komfort bieten zu konnen. Aus diesem Grunde haben wir
auch in eine Klimaanlage investiert. So ist es mittlerweile — auch bei den Temperaturen im Hochsommer
jederzeit moglich, in unseren Raumen fiir eine angenechme Raumtemperatur zu sorgen. Ebenfalls haben wir
unsere Raumlichkeiten mit schallddmmenden Holzpanelen ausgestattet.

Nach wie vor werden wir an dem Ambiente und der gemiitlichen Atmosphére festhalten. Unser stilvoll und
modern eingerichteter Saal ist — je nach Veranstaltung - fiir ca. 100 bis 150 Personen ausgelegt. Er ist
ebenfalls durch entsprechend schallisolierter Trennwinde teilbar in einen mittleren Raum fiir ca. 50 / 60
Pers. oder fur Ihre kleine Familienfeier nutzen Sie die kleine Diele, ein Raum fiir max. 40 Personen. Auch
unser Wintergarten kann fiir eine kleine gemiitliche Feierlichkeit bis zu 20/24 Pers. genutzt werden. Bei
schonem Wetter konnen Sie auch unserem Sommergarten nutzen, z.B. fiir Empfange.

Wir 6ffnen die , Alte Scheune fiir Thre Festlichkeit ab 25 Personen nach vorheriger Terminabsprache.
Die einzelnen Details, wie z. B. Meniifolge, Dekoration, Ablaufplanung etc. legen wir gerne mit Ihnen in
einem personlichen Gesprach fest. Damit wir uns dann geniigend Zeit fiir Sie nehmen kdnnen, ist eine
Terminabsprache von Vorteil. Bitte beachten Sie, dass aus allergischen und hygienischen Griinden keine
,,Hunde* mit in die , Alte Scheune‘ gebracht werden konnen.

4

Neuigkeiten aus der ,,74/f€ 56/]6(41/16 “
25 Fahre ,Alte Scheune,

Im September 2024 fe/’em‘en wir bereits unser 25-jéhriges Bestehen mit einem
Lag der offenen Tiir. Der Party-Service besteht mittlerweile schon 35 Jahre.

Veranstaltungs-Tipps //;Z\/fe Scheune “

Gerne senden wir Thnen unsere aktuellen Veranstaltungshinweise zu. Bitte rufen Sie uns einfach an oder
schicken eine Mail.

Ciesch dﬁ‘sze Iten :

Unser Betrieb ist montags geschlossen. Unser Biiro ist nach wie vor fir Sie montags/dienstags/mittwochs
von 08.30 Uhr bis13.00 Uhr telefonisch zu erreichen. Donnerstag und freitags von 08.30 — 13.00 Uhr und
15.00 Uhr — 18.00 Uhr. Gerne konnen Sie uns auch eine Nachricht auf den Anrufbeantworter sprechen und
wir rufen Sie dann zuriick. Sonntag abends sowie Montag und Dienstag nachmittags ist die ,,Alte Scheune®

auBlerhalb der Saisonzeiten (April / Mai / Dezember) geschlossen. Ebenfalls liefern wir am 24., 25. und
26.12.2026 sowie am 01.01.2027 kein Essen aus.

Falls Sie noch Tipps, Anmerkungen oder sogar Verbesserungsvorschlige haben, zogern sie nicht,
uns anzurufen. Nur so kénnen eventuelle Fehlerquellen erkannt und verbessert werden.

Unsere Kunden in allen Bereichen zufriedenzustellen, ist unser Ziel.
Erst wenn Sie zufrieden sind, konnen auch wir zufrieden sein. Unser Bestreben ist es nach wie vor, Ihnen
hochste Qualitét, fachliche Beratung und guten Service anzubieten.

TFir weitere Riﬁ\ckfragem stehen wir TJhnen jederzeit gerne zunr Verfiixgumg.

The

Eibe von Holten
und  Mitarbeiter
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1. leckere Suppen aus dem grofien Z'opf (ab 10 It.):

1. Hiihnersuppe mit Einlage
(Hiihnerfleisch, Eierstich, Fleischklofichen, Spargel und Reis) EUR 14,00 / Itr.

(1,6,7,12,13)

2. Hochzeitssuppe
(Fleischkléfichen, Eierstich, Blumenkohl, Reis)
Rindfleisch wird in Scheiben extra gereicht EUR 18,00/ Pers.
(1,6,7,12,13)
3. Rindfleischsuppe mit Einlage
(Rindfleisch in Wiirfel, Fleischklofichen, Eierstich, Gemiise und Nudeln) EUR 14,00/ Itr.

(1,6,7,12,13)

4. Herzhafte Gulaschsuppe
(reines Rindfleisch mit Paprika und Pilzen) EUR 13,00/ Itr.
(auch alternativ mit Schweinefleisch lieferbar
(1,5,6,12,14)
5. Deftige Erbsensuppe
(Fleischwurst, Bauch, Kasslerbauch, gerducherter Speck, Gemiise) EUR 9,50/ lItr.

(1,5,6,7,13,14)
6. Chili con Carne
(reines Rindfleisch, Kidneybohnen, Mais, Paprikastreifen) EUR 12,80/ Itr.

(1,5,6,7,12,13,14)

7. Lauch-Hack-Késesuppe EUR 14,80/ ltr.

(1,5,7,13,14)

8. Gyrossuppe
(gewiirfeltes Gyrosfleisch, Mais, Paprika, Zwiebeln, Sahne, etc.) EUR 14,00/ Itr.
(1,5,6,12,13,14)

9. Indische Currycrémesuppe

(Hiihnerfleisch, Bambus, Porree, Sprossen, wahlweise mit Friichten) EUR 13,00/ ltr.
(1,,3,4,6,7,12,13,14)

10. Spargelcrémesuppe mit Einlage
(als Einlage : Spargelstiickchen, FleischkloBchen) EUR 13,50/ Itr.
(1,4,5,6,7,12,13)

11. a) herzhafte Kartoffelcrémesuppe
(Kartoffeln, Bockwursttaler, buntes Gemiise) EUR 11,50/ Itr.

(1,4,6,7,12,13,14)

b) herzhafte Kartoffelcrémesuppe mit Raucherlachsstreifen

(Kartoffeln, buntes Gemiise, Raucherlachsstreifen extra) EUR 13,30/ Itr.
(1,4,6,7,9, 13,14)

(Pos. 1, 2 und 3 sind auch Wunsch mit Rosinen und Hedwigs lieferbar)
(Pos. 4, 6, 7 und 8 konnen mit einer Brotauswahl oder frischen Brotchen geliefert werden)

Eine Auswahl an Cre‘mesu/ypem bzw. klaren 514/9/93/4 f/mc/em Sie
au/[Se/'fe N 14, @
unter Pkt VI, Nwr. 1.), Porﬁonssmp/aen



I. Bratenauswahl :

1. Gemischter Braten (Rind, Schwein, Kassler)
(wahlweise auch mit Pute moglich — Aufpreis EUR 2,50)

dazu Bratensauce, Gemiiseplatte, Sauce Hollandaise und Salzkartoffeln
(1,6,7,12,13,14)

2. Zarte Rinderroulade (1 Stck./Pers.)
(1 Roulade - 250 gr. Rohgewicht - extra € 8,50)

mit Bratensauce, Rotkohl, Gemiiseplatte und Salzkartoffeln
(1,5,6,7,12,13,14)

4. Gefiillte Schweinerouladen (2Stck./Pers.) mit einer Zwiebel-Gemiise-Fiillung,

dazu eine Bratensauce, Salatplatten, Salz- oder Macaire-Kartoffeln
(1,5,6,7,12,13,14)

5. Geschmorter Rinderbraten "Madagaskar"
mit Pfefferrahmsauce, Gemiiseplatte, Sauce Hollandaise,

bunter Salatschiissel und Salzkartoffeln
(1,5,6,7,12,13,14)

6. Sauerbraten
mit einer sii-sauren Bratensauce, dazu Rotkohl, Backpflaumen/Mischobst,
Salzkartoffeln oder Kartoffelklof3e

(1,5,6,7,12,13,14)

7. Roastbeef im Ganzen gebraten
dazu Bratensauce, Champignons, Broccolirdschen in Mandelbutter,

und Macaire-Kartoffeln
(1,3,5,6,7,12,13,14)

8. Burgunder und Spiefibraten

mit Bratensauce, Gemiiseplatte, Hollandaise, Salatteller, Salzkartoffeln
(1,5,6,7,12,13,14)

9. gebackener Schinken :
(1,4,5,,6,7,12,13,14)

a) mit Sauerkraut, Krautsalat, bunter Salatschiissel, Knoblauchsauce,
Bratkartoffeln
Sahnekartoffeln

b) mit Krautsalat, bunter Salatschiissel, Knoblauchsauce,
Brotauswahl, Bratkartoffeln
Brotauswahl, Sahnekartoffeln

¢) mit Sauerkraut, Bratensauce, Kriauter-Créme-Fraiche
Sahnekartoffeln

d) mit Krautsalat, Knoblauchsauce und Brotauswahl
(auf Wunsch auch mit Sahnekrautsalat oder Kartoffelsalat lieferbar)

10. Deftige Schweinshaxe mit knuspriger Schwarte,

Bratensauce, leckerem Sauerkraut und herzhaften Bratkartoffeln
(1,4,5,6,7,12,13,14)

11. Bayrische Schmankerl — ab 30 Pers.
Mini-Haxen, Bratensauce, Weilwurst, Leberkése, Niirnberger Bratwurst,

Kartoffelpiirree, KartoffelkloBe, Sauerkraut, Laugengeback, siiBer Senf
(1,4,5,6,7,12,13,14)

EUR 23,50

EUR 23,50

EUR 19,00

EUR 23,50

EUR 23,00

EUR 30,50

EUR 20,00

EUR 17,50
EUR 17,70

EUR 17,20
EUR 17,50

EUR 16,50

EUR 14,50

EUR 16,50

EUR 22,50
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12.

13.

14.

15.

16.

17.

18.

19.

20.

21.

22.

23.

Jagerschnitzel

2 Schnitzel vom Schweineriicken geschnitten mit Champignonrahmsauce,
dazu bunter Salat und Bratkartoffeln

(Schnitzel extra — 2 Stck. - extra € 6,50)

mit Gemiiseplatte extra
(1,6,7,12,13,14)

Schweineschnitzel ,,Italia“
2 Schnitzel vom Schweineriicken geschnitten in der Tomaten-Parmesan-Panierung
dazu eine Tomaten-Sauce, bunter Salat natur, Balsamico-Dressing extra
und Penne
(Schnitzel extra — 2 Stck. - extra € 7,00)
mit italienischem Gemiise anstatt buntem Salat

mit italienischem Gemiise und buntem Salat
(1,6,7,12,13,14)

Cordon bleu (1 Schweineschnitzel mit Schinken und Kése gefiillt)

dazu Rahmsauce, Salatteller und Krauterkartoffeln
(1,6,7,12,13,14)

Sahneschnitzel
3 kleine Schweineschnitzel in einer Kése-Sahnesauce mit Paprika & Lauchstreifen

dazu Butterbohnen und Penne oder Reis
(1,6,7,12,13,14)

,,Pizza Schnitzel“
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EUR 18,00

EUR 21,50

EUR 18,00

EUR 21,00
EUR 23,00

EUR 20,00

EUR 19,50

Héahnchenbrustfilet mit gekochtem Schinken, Champignons, Lauchzwiebeln, Zucchini
und italienischen Kréutern in einer cremigen Tomatensauce, alles mit Kése gratiniert

dazu reichen wir frische Salate, Tagliatelle oder Kréuterkartoffeln

(auf Wunsch auch mit Mais lieferbar)
(1,6,7,12,13,14)

EUR 20,00

Hiahnchenfilet in einer leichten Weilweinsauce mit Frithlingszwiebeln, getr. Tomaten

und frischen Champignons, dazu frischer Salat, natur, 1 Dressing zur Auswahl
Spétzle oder Krauterkartoffeln

mit Schweinefilet
(1,5,6,7,12,13,14)

Zartes Hahnchenbrustfilet
dazu eine leichte Gefliigelsauce, Kaisergemiise, Sauce Hollandaise

Reis oder Salzkartoffeln
(1,5,6,7,12,13,14)

Zarte Hahnchenbrustfilets
in einer Rahmsauce mit Balsamessig, Schalotten, Thymian und Knoblauch

abgeschmeckt, dazu frische Blattsalate und Reis
(1,5,6,7,12,13,14)

Zarte Hahnchenbrustfilets
mit italienischem Gemiise dazu Tomatensauce,

und Rosmarinkartoffeln
(1,5,6,7,12,13,14)

Sahneschnitzel
3 kleine Hahnchenfilets in einer Kése-Broccoli-Sahnesauce
dazu frische Salate und Gnocchi

LASAGNE - italienisches Nudelgericht mit reinem Schweinefleisch
dazu hausgemachte Salate (Karotte, Krautsalat, Gurkensalat)

Tortellini in Kése-Sahne-Schinken-Sauce (auch vegetarisch moglich)
dazu Salatauswahl, Parmesan extra, Baguette
(1,5,6,7,12,13,14)

EUR 20,00
EUR 21,50

EUR 19,00
EUR 19,00
EUR 20,00

EUR 20,00

EUR 13,00

EUR 13@
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1. CGerichte aus der lofanne :

1. Schweinegeschnetzeltes
in Champignonsrahmsauce, bunte Salatschiissel

dazu Reis EUR 18,00
oder hausgemachte Spétzle EUR 20,00
(1,5,6,7,12,13,14)

2. ”Jagerpfanne”
(geschnetzeltes Schweinefleisch mit Champignons, Erbsen, Porree und
Zwiebeln in Rahmsauce) dazu Salatplatten mit Salaten der Saison
und Bratkartoffeln EUR 18,00

(1,5.6,7,12,13,14)

3. Pfeffergeschnetzeltes vom Rind
in einer Pfefferrahmsauce, dazu bunter Salat
Bratkartoffeln und Brotkorb EUR 20,00

(1,5.6,7,12,13,14)

4. Zwiebelfleisch

a) dazu Kriuter-Créme-Fraiche, Krautsalat, Baguette und Bratkartoffeln EUR 18,00
b) mit Krauter-Créme-Fraiche, Krautsalat, Baguette EUR 16,00
(1,5,6,7,12,13,14)

5. Saftiges Rindergulasch mit Champignons,
dazu Rotkohl, Wachsbohnensalat, Salzkartoffeln oder Nudeln EUR 20,00

(1,5.6,7,12,13,14)

6. Gyrospfanne
mit Knoblauchsauce,

(1,5,6,7,12,13,14)

a) dazu Krautsalat, Baguette / Pers. EUR 15,50
b) dazu Krautsalat, Reis und Baguette EUR 16,50
c) dazu Krautsalat, Bratkartoffeln und Baguette EUR 18,00

7. Hahnchen-Gyrospfanne
geschnetzeltes Hahnchenbrustfilet, dazu Krauter-Créme-Fraiche,
hausgemachter Karotten-Weillkohl-Salat ,,Farmer Art* und Reis EUR 20,00

(1,4,6,7,12,13,14)

8. Chinapfanne "Peking"
(geschnetzeltes Schweinefleisch mit Sojakeimlingen, Bambussprossen, Chinagemiise),
dazu Krauter-Créme-Fraiche, bunten Salat natur mit einem extra Dressing Threr Wahl,
Reis und Brotauswahl EUR 18,00

(1,4,6,7,12,13,14)

9. Puten-Curry-Pfanne
geschnetzeltes Putenfleisch mit Cocktailfriichten,

Kokosflocken, dazu gemischten Salat und Butterreis EUR 18,50
(1,4,6,7,12,13,14)

10. Buntes Putengeschnetzeltes
Putenfleisch mit Paprika, Champignons und Porree in Rahmsauce,

dazu Chinakohlsalat, Reis EUR 18,00
oder Salzkartoffeln EUR 18,50
(1,4,5,6,7,12,13,14)

Weitere Cierichte bitte auf ;Z\m][//‘age /



V. +Ha uptge richte

1 Zarte Schweinemedaillons
in einer Champignonrahmsauce
dazu Broccolir6schen in Mandelbutter

Rosti-Taler
(1,3,4,5,6,7,12,13,14)

EUR 23,50 / Person

1L ”Dreierlei”
3 verschiedene Steaks (Rind, Schwein, Pute)
mit glasierten Champignons und Zwiebeln,
Krauterbutter, Pfefferrahmsauce
gemischtem Salat und Bratkartoffeln
(Aufpreis fiir Gemiise = € 3,50 — aufier Spargel und Broccoli)

(1,4,5,6,7,12,13,14)
EUR 26,00 /Person

I1I. ”Schlemmerpfanne”
Schweineschnitzel in Sahnesauce,
mit gekochtem Schinken und Champignons,
das ganze mit Kése liberbacken
dazu Salatauswahl und deftige Bratkartoffeln
(Aufpreis fiir %> Gemiise und %: Salat = € 3,00 — auf3er Spargel und Broccoli)

(1,4,5,6,7,12,13,14)
EUR 19,50 / Person

Iv. Zarte Entenbrust
auf Orangensauce dazu gibt es Rosenkohlrdschen oder Rotkohl

und Salzkartoffeln
(1,4,5,6,7,12,13,14)

ca. EUR 26,00/ Pers — Preis nach Marktlage

V. Gediinstete Lachsschnitte
wahlweise in einer leichten Weilwein- oder Krduterrahmsauce

dazu Butterbohnen und Basmati Reis oder Kriuterkartoffeln
(1,4,5,6,7,9,12,13,14)

ca. EUR 25,50 / Person — je nach Marktlage

VI Schollenfilet
in Eihiille gebraten mit Speck-Zwiebelwiirfel,
dazu reichen wir eine feine Buttersauce und Sauce Hollandaise

sowie angemachte Salate (Karotte, Gurke, Tomate, Bohne — je nach Saison) und Salzkartoffeln
(1,4,6,7,9,12,13,14)

ca. EUR 25,00/ Pers. - (je nach Marktlage)

VIL Limandesfilet in Eihiille gebraten,
dazu eine leichte Krauterrahmsauce,
als Gemiise Broccoli und Karotten, Sauce Hollandaise sowie Salzkartoffeln
(Aufpreis fiir Krabben - ca. 30 gr. / Portion) je nach Marktlage

(1,4,6,7,9,12,13,14)
ca. EUR 29,00/ Pers. - (je nach Marktlage)

Weitere Fisch gew'ch fe auf An ][k‘age !
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IL.

III.

Iv.

V. Mendivorsch /dge

Spargelcrémesuppe

Zartes Hihnchenbrustfilet im Knuspermantel
an einer Rahmsauce, dazu Gemiise der Saison und Kriuterkartoffeln

Vanille-Stracciatella-Créme
(1,4,5,6,7,12,13,14)

EUR 29,00 / Person

Hiihnerkraftbrithe mit Einlage

Gemischter Braten (Rind, Schwein, Kassler)
Bratensauce, Gemiiseplatte mit Sauce Hollandaise
(Champignons, Pariser Karotten, Blumenkohl, Speckbohnen)
gemischter Salatteller und Salzkartoffeln

Rote Griitze mit Vanillesauce
(1,4,5,6,7,12,13,14)

EUR 29,50 / Person - (Aufpreis fiir Hihnchen oder Pute = € 3,00)

Rinderkraftbriihe mit Einlage

Rinderroulade
dazu Rotkohl und Gemiiseplatte, gemischte Salatplatte
Bratensauce und Salzkartoffeln

Schwarzwaldquark
(1,3,4,5,6,7,12,13,14)

EUR 31,00 / Person

Broccolicrémesuppe

Geschmorte Hirschkeule in Wachholderrahmsauce
als Gemiise reichen wir Rosenkohl und Rotkohl
Williamsbirne mit Preiselbeeren gefiillt,
dazu hausgemachte Spéitzle
Marmoriertes Mousse au chocolat mit Vanillesauce
(1,3,4,5,6,7,12,13,14)

EUR ca. 35,00/ Person (ab 20 Pers) - (je nach Marktlage)

Champignonscrémesuppe

Geschmorte Wildschweinkeule
dazu Rahmsauce, Kaisergemiise, Rotkohl
gefiillte Williamsbirne mit Preiselbeeren, KartoffelkloBe oder Salzkartoffeln

Griesflammeri an Fruchtsauce
(1,4,5,6,7,12,13,14)

EUR ca. 35,00/ Person (ab 20 Pers.) - (je nach Marktlage)

..O
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IL.

III.

Iv.

VL

VI. Saison éec/l'ngfe Cierichte :

Deftiger Griinkohl
mit Kassler, Bauchspeck, Kohl- und Pinkelwurst, Salzkartoffeln
(ab 20 Pers. auch %: Salzkartoffeln, /> Bratkartoffeln moglich)

(1,4,5,6,7,12,13,14)

EUR 20,00 / Person

aus alter Tradition :
”Speck und Kliiten”
Steckriiben- und Karottenscheiben,
dazu Kassler, Speck, Kochwurst, Fleischwurst,
Backobst, eine spezielle Buttersauce, Salzkartoffeln

sowie hausgemachte Mehlkl6e nach Omas Rezept
(1,4,5,6,7,12,13,14)

EUR 20,00/ Person

Zarte Gansebrust
mit glasierten Apfel-Zimt-Spalten,
dazu reichen wir Rosenkohl, Rotkohl,

eine leckere Gefliigelsauce und Kartoffelklof3e
(1,3,4,5,6,7,12,13,14)

ca. EUR 27,50 — 29,50 / Person / - je nach Marktlage -

” Nordisches Matjesessen”
Zarte Matjesfilets mit Zwiebelringen,
dazu reichen wir eine Speck-Zwiebelstippe,

Butterbohnen und Salzkartoffeln
(1,4,6,7,13,14)

ca. EUR 17,50 / Person

Matjesfilets ,,Hausfrauen Art®,

dazu reichen wir Butterbohnen und Pellkartoffeln
(1,4,6,7,13,14)

ca. EUR 17,00/ Person

Frischer Spargel (500 gr.), geschilt

mit zerlassener Butter und Sauce Hollandaise, Salzkartoffeln
(1.3.4,5,6,7,13,14)

a) dazu gerducherten Landschinken und gek. Schinken
b) dazu 1 Schweineschnitzel + Landschinken
¢) mit Schweinemedaillons + Landschinken

(je nach Marktlage)

Der exakte Preis fur diese saisonbedingten Gevichte ist aéhc'inglg

von der jeweiligen Mavktage !
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2.) Hier haben wir eine Auswahl an Sdtticungsbeilagen zusammengestellt, die jederzeit [hren
Wiinschen entsprechend ausgetauscht werden konnen. (teilweise geringer Aufpreis moglich)

Bratkartoffeln
Salzkartoffeln
Sahnekartoffeln (13)
Folienkartoffeln
Kriuterkartoffeln
Rosmarinkartoffeln

Kroketten (7,12)
Macaire-Kartoffeln (7,12)
Rosti (mit Zwiebeln) (7,12)
Wedges (Kartoffelspalten) ( 7,12)

hausgemachte Spatzle (7,12)
Tagliatelle (weil oder griin) (7,12)

Nudeln (7,12)
Reis
Curryreis

Ananas-Reis

KartoffelkloBe (7,12)
Serviettenknodel (7,12)
Schupfnudeln (7,12)
Gnocchi (in Butter geschwenkt oder mit Pesto) (7,12)

3.) Gemiisebeilagen

Erbsen, Erbsen & Wurzeln
Balkangemiise (Mais, rote Bohnen, Paprika)
Blumenkohl
Bohnen / Speckbohnen
Broccoli
frische Champignons
(Kréutersaitlinge und Pfifferlinge auf Anfrage)
Pariser Karotten
Kaisergemiise (Karotten, Blumenkohl, Broccoli)
Mais
Romanesco
Rosenkohl
Rotkohl
Sauerkraut mit Ananas
gediinstetes Sauerkraut mit Speck und Zwiebeln
Schwarzwurzeln
Spargel
Gemiiseplatte (4 verschiedene Sorten, ausgenommen Broccoli + Spargel)

Saucen zum Gemiise:
Buttersauce, - Sauce Bearnaise, - Sauce Hollandaise, - Kédsesauce




5.) Dessert 200gr:

1.

2.

10.

11.

12.

13.

14.
15.

16.

17.

18.

19.

20.

21.

22.

23.

After Eight Créme (auf Joghurt Basis) mit Kirschen
(3,6,7,12,13)

Baileyscréme, mit Kirschen + Keksen

(3,7,12,13)

Bayrisch Créme mit verschiedenen Friichten und Fruchtsauce

(7,13)

Cookie-Weintrauben Créme mit Mascarpone + Quark
(3,7,8,13)

Friichtequarkspeise

(7,13)

Gotterspeise, dazu Vanillesauce

(12,13)

Griesflammeri an Fruchtmark

(7,12,13)

Herrencréme mit Vanillepudding, Rum und Kirschen
(3,7,12,13)

”Himbeertraum” mit frischen Himbeeren garniert
(7,13)

Maracuja-Créme

(7,12)

Mango-Joghurt-Mascarpone Creme

(7,13)

Mousse au chocolat, marmoriert mit Vanillesauce
(3,7,12,13)

Oreo-Himbeer-Dessert mit Mascarpone + griech. Joghurt
(7/12/13)

Frischer Obstsalat (Friichte / Preis je nach Saison)

Panna Cotta Créme / Mandel Panna Cotta
(3,7,12,13)

Rote Griitze mit Vanillesauce

(5,6,7,12,13)

Rum-Caramel-Créme Jamaica (mit Krokantsplitter)
(3,7,12,13)

Sahniges Schokoladenflammeri mit Vanillesauce
(3,7,12,13)

Schwarzwald-Créme

(7,13)

Spaghetti-Créme

(7,13)

Tiramisu, hausgemacht

(7,12,13)

Vanille-Stracciatella-Créme

(3,7,12,13)

Zitronen-Joghurt-Créme mit Sahnehaube, dazu Fruchtmark
(7,13)

Stand : Januar 2026

EUR

EUR

EUR

EUR

EUR

EUR

EUR

EUR

EUR

EUR

EUR

EUR

EUR

EUR
EUR

EUR

EUR

EUR

EUR

EUR

EUR

EUR

EUR

5,30 / Portion
5,70 / Portion
5,70 / Portion
5,70 / Portion
5,00 / Portion
4,50 / Portion
5,00 / Portion
5,50 / Portion
5,50 / Portion
5,50 / Portion
5,50 / Portion
6,50 / Portion
5,50 / Portion

7,00 / Portion
5,70 / Portion

5,50 / Portion
5,50 / Portion
5,30 / Portion
5,50 / Portion
5,50 / Portion
5,70 / Portion
5,30 / Portion

5,50 / Portion
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Die amfgefi)\lr\rfen Preise sind 9[)\|+i9 bis %insclf\lieﬁlich 31. ﬂavw\ar 2027. ;Z\ufgv*uw\c’ denr c]ev‘zeiﬁgen

/\/\arkﬂage behalten wir uns eventuelle ;L\V\derumgen Vor.



WLerstin von Holte,

Kerstin von Holten ©
Debstedter Chaussee 7 a, 27607 Lg.—]\]emenwalc]e @
(Tel.-Nw.: 0 47 07 -5 67 / Fax.-Nw. 0 47 07 — 720 359)

L Set Royale”
Teller ”Mozart” flach, Teller "Mozart” tief,

Messer, Gabel, Loffel, Teeloffel EUR 5,00/ Set

1I. Set "Mozart”
Teller "Mozart” flach oder tief, (Messer, Gabel, Teeloffel) EUR 4,00/ Set

III.  Set "Standard”
Teller ”Mozart” flach, Messer, Gabel EUR 3,00/ Set

IV.  Set "Kaffee”
Kuchenteller, Kaffeetasse komplett, Teeloffel, Kuchengabel EUR 4,40/ Set

inkl, ?e/'m'gung

66@14][61//5 kénnen wir die 7\761'/4/914#19 der von uns ml'fgeé//‘ac/lfem Thermobehdilter,
Crastro-Bleche, Gimer etc. dibernehmen, Der Preis ist aé/w'img/g

von der /Vlemge. (Pe/'n/:gmmg Crastro-Blech, ca. EUR 3,00 / Stck.)

Einzelpreise :

”Cafing Dish” (Buffet Warmhaltebehélter) EUR 7,50/ Stck.
,»Cafing-Dishes-Pauschale‘- bis 4 Stck. EUR 20,00/ Set
,»Cafing-Dishes-Pauschale® — ab 5 Stck. und mehr EUR 25,00/ Set

Tische, Stiihle, Biinke, Stehtische sowie Gliser auf Anfrage !
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12

13

14
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Die 14 Hauptallergene auf einen Blick

Sellerie/-erzeugnisse
Bleichsellerie, Knollensellerie, Staudensellerie

Weichtiere/-erzeugnisse
u.a. Schnecken, Muscheln, Austern, Tintenfisch, Calamares

Schalenfriichte (Niisse)/-erzeugnisse
u.a. Mandeln, Haselniisse, Walniisse, Pistazien, Cashewkerne

Sesam/-erzeugnisse
u.a. Sesamol, Sesammehl, Sesamsamen

Schwefeldioxid/Sulfite
E220-E228, u.a. in Trockenobst, Tomatenpiiree, Wein

Soja/-erzeugnisse
alle Sorten Sojabohnen

Eier/-erzeugnisse
alle Eiersorten

Erdniisse/-erzeugnisse
alle Erdnusssorten

Fisch/-erzeugnisse
alle Fischarten u.a. Anchovis, Kaviar

Lupine/-erzeugnisse
u.a. Lupinenmehl, Lupinenproteine, Lupinenkonzentrat

Krebstiere/-erzeugnisse
u.a. Krebs, Shrimps, Garnelen, Scampi, Hummer

Glutenhaltiges Getreide/-erzeugnisse
u.a. Weizen, Hartweizen, Roggen, Gerste, Hafer

Milch/-erzeugnisse
einschlieBlich Laktose, alle Milchprodukte

Senf/-erzeugnisse
u.a. auch Senfsprossen, Senfpulver, Senfkérner



