Eibe von Holten, Neuenwalde
Debstedter Chaussee 7 a, 27607 Stadt Geestland
Tel.-Nwr. : (0 47 07) 5 67 / Fax-Nwr. (0 47 07 ) 720 359

(e-mail : eibe.von.holten@t-online.de)

Kal’re Buﬁefs / Kal’r, warme B“ﬁefs

Anbei finden Sie einige Vorschlige fiir kalte bzw. kalt, warme Buffets. Diese Arrangements
sind ab 30 Pers. lieferbar. Natiirlich konnen wir gerne Thre ganz individuellen Wiinsche mit
in das Buffet einbeziehen und auch Abénderungen, Erginzungen sind jederzeit moglich. Fiir
ein personliches Gesprach stehen wir Thnen gerne zur Verfiigung. Eine telefonische Termin-
absprache wire in diesem Fall notwendig, damit wir uns geniigend Zeit fiir Sie nehmen
konnen. Gerne garnieren wir Thnen ab 20 Pers. auch nur eine Kése- und Fischplatte aus. Den
Preis hierfiir erfragen Sie bitte telefonisch.

Es ist fiir uns eine Selbstverstdndlichkeit, dal auch im Buffetbereich nur erstklassige Fleisch-,
Fisch-, Obst- und Gemiisesorten verarbeitet werden. Somit kann alles frisch fiir Sie zubereitet
werden. Unsere gesamte Salatauswahl - Heringssalat ausgenommen - stammt aus eigener
Herstellung.

Unsere Lieferanten und wir verarbeiten auch Lebensmittel, die allergene Stoffe enthalten. Daher kann

es trotz grofster Sorgfalt aus produktionstechnischen Griinden nicht ausgeschlossen werden, dass ein
Produkt mit diesen allergenen Stoffen in Kontakt kommit.

Die warmen Gerichte werden in beheizbaren Thermobehéltern angeliefert. Fiir warme Suppen
wird ein beheizbarer Suppentopf, falls verfiigbar, kostenlos mitgeliefert, der direkt auf das
Buffet gestellt werden kann. Die kalten Speisen (Fisch, Fleisch, Diverses) werden fix und
fertig, nett ausgarniert auf Platten und die Salate in Schalen angeliefert. Vorleger (Loffel,
Gabeln, Salatzangen z.B.) konnen nach Absprache mitgebracht werden.

Haben Sie noch einige Fragen, Anmerkungen oder sollen wir Thnen unsere Themen-Buffets
zusenden ? Rufen Sie uns einfach an, Tel.-Nr. 04707 / 567 !

TJhre
Familie von Holten
und Mitarbeitenr
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Kalt, warmes Baﬁ%f I / Rustikal

Warme Gerichte :

'Hey‘z'aaﬁe Kay"roﬁelcv‘émesmppe
mit Rémc!f\erlachssfreifen

(oder eine andere Suppe ,aus dem grofen Topf” — sh. Hauptprospekt)

Fischgerichte, kalt :

Gemischte Rémclf\ev*fisclr\plaﬁe mit Fore”ehfilefs
C:\abelro”mépse

Ma’rjes mit Zwiebelringen odenr /\/\od'jessala’r

Fleischgerichte, kalt :

gemischte Aufschnittplatte
Met-Jgel

Hahnchenkeulen (halbiert)
Frikadellen

Salatvariationen :

bunter ]\]ucle'sa'od’
Krautsalat ,Farmer Anrt"

Kase-Wurst-Salat

Diverses :
gefz'/'\llfe Eienr
pikan’re pmmpev‘nickel’rﬁwmcb\en
vielseifiges Kéasebrett mit frisclr\em Obst

Brotkorb und Butter

Preis pro Person : € 26,50
(je nach Suppe)
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Kaltes Buffet 11

Fischgerichte, kalt :

Gemischte Rémclf\ev*fisclr\plaﬁe
Zarte Forellenfile’rs
Ma’rjesfile’rs mit Zwiebelringen

dazu reichen wir 2 Dips

Fleischgerichte, kalt :

gerémclr\er’rer Schinken mit Melone
MeH—JgeI
kleine panierte Schweineschnitzel

TFrikadellen

Salatvariationen :

Porreesalat

fvanzésisclr\er Salat mit Hélrmcl/\enbrms’rsfreifen

mit einem klaren '|—|oni9—SeV\f—DressiV\9
fvisc'x\e Salatschiissel mit Kase- u. Scl/\inkens’rreifen

wahlweise Kav‘foﬁelsalai’ m it ]\/\ayovw\aise odenr

Speckka v"roﬁelsala’r

Diverses :

gefi)\”’re Tomaten mit Fleischsalat

Késelr\b'\ppcl/\en

und Kaseauswahl vom Bret

Brotkorb und Butter

Preis pro Person : € 30,00

(Dessev"rvorsclz\lag : Salr\niges Schokoladenﬂammeri mit Vanillesauce, ;Z\mﬁoreis € 5,00)
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Kalt, warmes Buﬁ%f Ji/4

Warme Gerichte :

Zwiebelﬂeisclf\
mit Bv‘ai’kar’roﬁ(eln und kalter Knobi-Sauce

Fischgerichte, kalt :

gemisclr\’re R&Mchev‘fischplah‘e Forelle
zanrte Fore”enfile’rs

Tlf\mnfisclf\créme amf pmmpew\ickel

Fleischgerichte, kalt :

Schinkenrdllchen mit Spargel
gev‘ijucb\er’rer Schinken mit Melone

Putenmedaillons

Salatvariationen :

Krautsalat in Sahnesauce

Geﬂikgelsala’r “Florida”

Griechischer Bauernsalat (mit Scl/\afskase)

Diverses :

Cocktailtomaten mit Feta-Créme gefiklh'

vielseiﬁge Kijseplaﬁe mit fy*isclr\em Obst

Brotkorb und Butter

Preis pro Person : € 30,50
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Kalt warmes Baﬁ%f Vv §

Warme Gerichte :

Krustenbraten mit kalter Knobisauce
dazu clefﬁge Bv‘ai‘[(arfoﬁ(eln
(ab 30 Pers. auf %2 Bratkartoffeln, 2 Sahnekartoffeln)

Fischgerichte, kalt :

gemisclﬂ’re Rémclf\ev*fisclr\plaﬁe
Zarte Forellenfile’rs
Sl/\rimpscocldail

/\/\a’rjessalaf ”]\)ep’ruw\”

Fleischgerichte, kalt :

%l&hnchenbwmsffile’rs mit Frichten

dazu eine leichte Cmrv‘ysau\ce
Kasslerrdllchen “Hawaii”

kleine Wraps mit Salat, gek. Schinken und Spargel

Salatvariationen :

Krautsalat

bunter Salat natur mit Kase- u. Schinkenstreifen,

Dressing extra
‘Herzlr\affer Ciyv‘ossalaf

Porreesalat

Diverses :
pikan’re Gurkentaler mit Kasecréme
Kéaseplatte mit Weintraube und fruchtig-sifer Ananas
P 9

Brotkorb und Butterteller

Dessert :

Rote Gritze mit Vanillesauce oder Vanille-Stracciatella-Créme
(ab 30 Personen auch ¥ Vanille-Stracciatella-Créme , ¥ Rote Girirtze méglicl/\)

Preis pro Person : €33,00
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Kalt warmes Buﬁ%f V

Warme Gerichte :

Putenschnitzel in le\ampignonral/\msau\ce

mit Kase gratiniert, dazu Buterreis

Fischgerichte, kalt :
Graved Lachs ) Stremellachs

zarte Fore”enfile’rs

Ma’rjesfile’rré”cb\en mit rotenr Zwiebelkonfiﬁkre gefﬁ\”’r

Fleischgerichte, kalt :

Schweinemedaillons

Sclr\inken—pmmpernickel—_[aler
Hahnchensticks im Sesam-Mohn-Ma V\’rel,

dazu eine S&ﬁ—samre Sauce

Palmenherzen im Kasslermantel

Salatvariationen :

+'|i5\|/\|r\ewﬂei5c|/\sa|a’r mit Sojaspy*ossen und leichtem Cuy‘vy—Dressing
Eiersalat ,Gartnerin Ant”

Jtalienischer Nudelsalat

(Ruccola, Pinienkerne, ge’rrockne’re Tomaten, Fri)\lf\lingszwiebeln, Olivendl)

bunte Salatschiissel natur, mit einem extra Dressing nach Wahl

Diverses :
Tomate mit Mozzarella und friscl/\ew\ Basilikum
Késelr\b'\ppcl/\en
K&seplaH’e mit Weintraube und Ananas
gemischte Brotauswahl (mit Brotchen)

Butterteller

Dessert :

SCI’\WOV‘ZWO'C’C’ !Aal"l'(

Preis pro Person : € 34,00
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Kalt warmes Baﬁ%f Vi

Warme Gerichte :

Burgmﬂder— odenr Spieﬁbra’ren
(ab 30 Pers. auch Bu\rgumc]ev*— u. Spieﬁbra’reh mc")glicl/\)
dazu Sahnekay‘foﬁelm Rahmsauce und eine kalte Knobi-Sauce

Fischgerichte, kalt :

Giraved Lachs und hausgemachter Lachstartar mit Sahnemeerrettich
milder Raucheraal
Stremellachs
frisclr\e Nordseekrabben natur, dazu eine Cocktailsauce — Amﬁov‘eis mc")gliclf\ I

Sherrymatjes

Fleischgerichte, kalt :

Roasfbee{, kalt mit Sauce Remoulade
Orangen-Muffins mit Putenbrust und Cranberry-Sauce

Schinkenrdllchen mit Walc]orfsalod‘ gefi)\”’r

Salatvariationen :

Geﬂikgelsala’r “Florida

frisclr\es Sala’rbu\ﬁfei' mit Cocktail- und Sehfc]v*essing

Diverses :
mit Ruccola gefb'\”’rev* Mozzarella im Serrano-Schinkenmantel
pikan’re Gurkentaler
K&seplaH’e mit Weintraube und Ananas
Gemischter Brotkorb (Schwarzbrot, kleine Partybrotchen)

Butter und Krauterbuter

Dessert :

Obstsalat mit Zitronenrahm und / oder
Maracmja—]\/\ango—aogl/\mw’r Créme

Preis pro Person : €41,00
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Kalt, warmes Buﬁ%f VII

Warme Gerichte :

Schweinemedaillons mit Friklx\lingszwiebeln, ge’rv*ockne’ren Tomaten und frisclr\en Clr\ampignons
in einer leichten Weiffweinsauce

dazu [/\ausgew\acl/\’re Sp&i’zle

Fischgerichte, kalt :
Raucherlachs-Pikelets

Giraved Lachs mit DijoV\—Senf—Sau\ce
Raucheraal

SI/\V‘iW\pSCOCl(‘f’OiI

Fleischgerichte, kalt :

Roasfbee{ré”chen mit Waldor{saloﬁ 96{(:/.\”‘,’
mit 7Z\pv*il<ose gefﬁ\”Jre Putenbrustroulade an aoglf\u\v"r—Dip

Rehriicken mit Preiselbeeren und Cumberlandsauce

Salatvariationen :

Rotkrautsalat mit Orangenfile’rs

Geﬂikgelsala’r ,Florida”

bunte Salatschiissel natur, mit zwei Dressings Threr Wahl extra

Diverses :
pikcw\’re Gmrkenscl/\iﬁcl/\en
Mozzarella mit Tomate und fv*isclr\em Basilikum
Kaseauswahl vom Bret mit fwisclr\em Obst

Brotauswahl, Laugengeback und Butterteller

Dessert :

Bayrisch Créeme an Fruchtmark
und / oder Baileys-Créme mit Kirschen

Preis pro Person : € 42,00

Stand : Januar 2026
Die aufgefiihrten Preise sind giiltig bis einschlieBlich 31. Januar 2027
(Anderungen vorbehalten)



