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l Eibe von Holten, Neuenwalde

Debstedter Chaussee 7 a, 27607 Stadt Geestland
Tel.-Nwr. : (0 47 07) 5 67 / Fax-Nwr. (0 47 07 ) 720 359

(e-mail : eibe.von.holten@t-online.de)

6aV\QPéS : Lubereitet

PPe’ri’r\ick und lie

Delikatesse?V *

TFir den Sek’rew\pfang zu verschiedenen Anlassen z. B. empfe'z\len wir TJhnen
unsere ‘Canapés-Arrangements”, die ab 25 Pers. lieferbar sind.
Fingey‘food-yl\wrangemen’rs kdnnen wir Jhnen gerne separat anbieten. éinige
Angebo’re I/\iey‘fi)w* fihdeh Sie auf der Seite 4/6, ;z\ngebo’re fi)w* belegfe Brofplaﬁen
und Brotchen cw\f der Seite 6/6. Anderungen und é‘:rg&nzvmgen sind auch hier

jec’erzei’r W\égliclf\.

Canapés sind kalte Kostlichkeiten au\f kleinen gebuﬁev’ren Meterbrotscheiben

mit Salat belegb einzeln und nett ausgarniert :

Arrangement Nr. 1 :

Suppe (1 Tasse pro Pers.) 1 Tasse Raucheraalcrémesuppe
Cocktailhdppchen, belegt mit - Wildlachs
(4 Stck. pro Person) - Rehmedaillons mit Preiselbeersahne

- italienische Edelsalami, hauchdinn

- Kaseauswall, gemisclz\’r

dazu reichen wir Rapunzelsalat mit Feta, gerdsteten Niissen,

Cranberries, leichte Balsamico Vinaigy‘eﬁe
Obs’rspieﬁe (Saisonbecling’r, teilweise schokolient)

€ 23,50 pro Person

(5,7,9,13)
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Arrangement Nn 11 :
Cocktailhdppchen, belegt mit - Lachstartar
(5 Stck. pro Person) - zarten Schweinemedaillons
- Roas’rbeef

- Parmaschinken
- franz. Camembenrt
in Schalen extra gereicht
und nett ausgarniert - Gefligelsalat
- Krabbencocktail
(7,9,11,12,13)

€ 18,50 pro Person

Arrangement N 11 :

Cocktailhdppchen, belegt mit Giraved Lachs
(6 Stck. pro Person) - Raucheraal
- Krabben (je nach Saison, wahlweise Sl/\v*impscockfail)

- zarten Schweinemedaillons
- Lachsschinken
- Kaseauswalhl

(7,9,11,12)

€ 18,50 pro Person

auf Wunsch eventuell dazu eine Broccolicrémesuppe mit Einlage
€ 5,00 / Portion

Arrangement Nr 1V :

Cocktailhdppchen, belegt mit - saftigen Kasslerscheiben mit Ananascréme
(5 Stck. pro Person) - wiirzigem Zwiebelmett

- Kaseauswahl

- Eischeiben

- gew':'mclz\ew’ren Fore”enfile’rs
extra gereicht : - kleine Frikadellen

- Késewb\rfel

(7,9,11,12)

€ 16,50 pro Person

Arrangemenf/\/r. V.

Cocktailhdppchen, belegt mit - Forellen- oder Matjesfilets
(2 Stck. pro Person) - gerducherter Landschinken
- Cischeiben, Camembert
extra gereicht : - Antipasti-SpiefSe
- Bruscheta
- 1 Salat im Glas — nach Wahl -
(7,12,13)
€ 15,50 pro Person
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ﬂrrangemenf/\/r. VI :

Antipasti - Melonenstreifen im Lachs-Schinken-Mantel
- mit Ruccola gefﬁ\lhev‘ Mozzarella mit
Serrano-Schinken umwickelt
- ;Z\V\’ripas’ri - Spie@e
- Bruschetta, Ciabatta — Brot

an Salatvariationen - italienischer Nudelsalat (im Glas)
Suppe (1 Tasse pro Pers.) Tomatencrémesuppe mit Concassée, z. B.
Canapés, belegt mit - Lachstartar oder Thunfischcréeme
(3 Stck. pro Person) - Schweinemedaillons mit italienschen Krautern
- Kaseauswalhl
als Dessert - Panna-CoHa-Créme an Fruchtsauce
(1,3,7,9,12,13,14)

€ 29,00 pro Person (chne Dessert = € 26,00)

eventuell extra gereicht : Datteln im Speckmantel (warm)
(oder als Alternative zur Suppe) Aufpreis, falls zusétzlich, 3 St.=€ 3,00)

ﬂrrangemenf/\/r. VII :

Canapés belegt mit - Giraved Lachs mit Sahnemeenrrettich
(6 St. pro Person) - Raucheraal

- Schweinemedaillons

- Hahnchenbrustfilet mit Currysauce

- Kaseauswahl

extra reichen wir - gefillte Eier
- Mini-Schnitzel omf Kar’roﬁelsala’r
- Késelx\éppclx\en
- pikante Gurkentaler
(7,9,11,13)

€ 24,50 pro Person

Arrangement Np. VIII :
1 Tasse Suppe S’reckriz\bencrémesuppe odenr Smppe der Saison

dazu Bagmeﬁe
kalte Fingewfoocl ! 'Hél/\nc:l/\en—\/\)raps mit Niissen

- Anfipasﬁ—Spie@e

- italienischer Nudelsalat im Glas

- mit Ruccola geff/\”’rew Mozzarella
im Serranoschinken-Mantel

- Chicken Sticks ,Katsue”, Limettensauce

- Rohkost (Karotte, paprika; Kohlrabi),
(Knobi, Curry, Cocktail)

Preis € 23,50 pro Person
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Arrangemenfs, aé 20 PEP‘S. /I'efer‘éar‘ oder ab 15 Personen gegen 15% Autpreis

ﬂrrangemenf/\/r. IX

Suppe (1 Tasse)

odey*

Canapés belegt mit
(5 Stck. pro Pers.)

extra gereicht

Arrangemenf/\/r. X:

ﬂrrangemenf/\/r. XI

als Fingerfood reichen wir :

Dessert :

Mu”iga’rawny (indische Geﬂﬁ\gelcy‘émesuppe
mit 'Hik[/\nerﬂeisclx\ und ;l\pfels’rweifeh)
eine Smppe, der Saison angepasst

(5,7,13)

Raucherlachs, Forellenfilets, Sherrymatijes,
Roasi-beef, Hahnchenbrust im Mohn-Sesam-Mantel,

L achsschinken, Camembenrt

gefb\”’re Cocktailtomaten mit Feta-Créme
Garnele im Glas an leichter Knobi-Créme”
Sclf\weime]{ile’rspieﬁe

Kése—Fv‘uclz\’r—Spieﬁe

1 kleiner Salat im Glas — nach yb\bspraclr\e —
(7,8,11,12,13)

€ 31,50 pro Person

Raucherlachs-Pikelets

Bruschetta

}\V\HpaSH—Spieﬁe

ger&mclf\ew’rer Schinken mit Melone
gefb\”i'e Cocktailtomaten mit Feta-Créme
pumpernickel’rb\rmchen
Ttalienischer Nudelsalat (im Glas)
Tomate-Mozzarella-Sticks
Fy‘i)\clf\’respieﬁe

Kéself\éppclf\en

(7,8,12,13)

€ 25,50 pro Person

Currywurstscheiben, dazu Curryketchup
<Bagu\eHe ex’rra)

Raucherlachs-Pikelets ow\f Gourmefléﬁel
Thunfischcreme auf Kracker
Chinesische Frikadellen (mit +'|U\|/\V\erﬂeisc|/\)

dazu eine sb\ﬁ—sawﬁe Sauce
Orangeh-]\/\uﬁin mit pm’renbv‘mshcile’r Uu.
Cranberrysauce
Bruschetta, An’ripas’ri—Spieﬁe
Roas’rbeeﬁ*é”clf\en mit Gemb\sejmlienhe gefﬂk”’r
Obstsalat mit Zitronenrahm, Sclf\okolademﬂammeri
(5,7,8,9,13)

€ 37,50/ Preis pro Person
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Arrangemenfs, aé 20 PEP‘S. //'efer‘éar‘ oder ab 15 Pevrsonen gegen 15% Aufpreis

Arrangement Np. X1 :

als warme Fingerfood gereicht

als kalte Fingerfood dazu

Dessert im Glas :

Comapés (3 Stck. pro Person)

beleg’r mit
L achs, Krabben , Roas’rbeef, CEntenbrust, Kase

pﬂamme im Speckmam‘d

gefﬁ\”’re Cl/\aw\pignons odewr
Mandel-Hahnchen-Weintrauben Sticks
(7,8,9,13)

Schinken-Spargel-Curry-Wraps
Bl&ﬂev‘i’eig—pesfo—5+angen

Garnele im Glas, dazu eine leichte Knobi-Créme
Schweinefilet-Spiefle

Forellentartar auf Pumpernickel

mit Ruccola gefiklh‘ey* Mozzarella im
Serrano-Schinken-Mantel

fy‘isclx\ey* Salat, natur mit einem Dressing nach Walhl
(7,11,13)

Mousse au c[/\ocola’r,

Bayrisch Créme an Himbeermark
Fruchtspiefle

(3,7,12,13)

€ 34,50/ Preis pro Person

Cierne stellen wir Thnen auch ein F-/'nger][ooc/-;z\//‘ramgememf

nach Thren Wiinschen zusammen.
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Fiir die Party als Leckerbissen zwischendurch oder zu spiterer Stunde empfehlen wir Ihnen :

ﬂrrangemenf/\/r. XIII :

Rustikale Bro;fp/aﬁen :
(ab 15 Pers.)

ﬂrrangemenf/\/r. X1V :

15 Brotchen, beleg’r mit

als Komp|eH—;Z\rrangeW\en+ mit

Gi V\zelpreise

4 Scheiben Meterbrot pro Person,

mit kalten Kostlichkeiten belngr

(Kase, Hackepeter, Mettwurst, rohem Schinken z.B.)
und av\f pam‘yplaﬁen fer’rig ausgarniert,

dazu extra angewicl/\’re’r Kések&ppc'x\en und

kleine 'l'li:'\l/\ncl/\emfile’r—]\] uggets

€ 13,50 pro Person

€ 15,00 pro Person mit einer Fischvariante,

2. B. Forellen- oder Mai‘jesfile’rs
€ 16,50 pro Person mit Lachsvariante

(7,9,11,12,13)

- Raucherlachs

- friscl/\em 'Hackepe’rer odenr gekoclf\’rem Schinken
- Kase oder Camembenrt

- Cischeiben

(7,9,12)

€ 9,50 pro Person

- Kaself\&ppclf\en

- gefi/'\”’re Cier

- Geﬂ&gelsala’r ,Florida” oder Nudelsalat
(7,12,13)

€ 15,00 pro Person

%2 belegtes Brotchen / € 2,00 - € 3,00 — je nach Auflage

Vs Krabbenbrotchen / ca. € 4,50 — je nach Mav‘k’rlage

Ebenfalls garnieren wir [hnen gerne Fisch- oder Késeplatten aus. Die Preise hierfiir richten sich je nach Thren
Wiinschen. Sprechen Sie bitte mit uns dariiber, wir beraten Sie gerne !

Eibe von Holten
und

Mitarbeiter

Stand : 31. Januar 2024

Die aufgefiihrten Preise sind giltig bis einschlieBlich 31.Januar 2025

(Anderungen vorbehalten).

Liebe Kunden, sofern bei Jhnen oder Jhren Gésten eine Nahrungsmittel-Allergie bzw.
aneﬁr&gliclf\keii' z. B. ow\f Gluten oder Lactose besteht, spreclf\en Sie uns an.

Gerne beraten wir Sie.



